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web: www.usak.bel.tr

| Sira Malzemenin Adi Cins ve Niteligi Miktari Birim Fiyati Tutar
| No Kdv Harig Kdv Harig
| 1|Diger Sosyal Amacli Transferler UN 2000 Kilogra
: 2|Diger Sosyal Amacli Transferler BARBUNYA 350 Kilogram

3| Diger Sosyal Amacli Transferler KURU FASULYE 350 Kilogram
i 4|Diger Sosyal Amacli Transferler TAHIN HELVA 250 Kilogram

5|Diger Sosyal Amacli Transferler BULGUR 250 Kilogram

6|Diger Sosyal Amacli Transferler DOMATES SALGASI 350 Kilogram

7|Diger Sosyal Amacli Transferler ZEYTIN 250 Kilogram

8|Diger Sosyal Amacli Transferler BEYAZ PEYNIR 200 Kilogram

9|Diger Sosyal Amacli Transferler KAHVALTILIK MARGARIN 150 Kilogram

TOPLAM (KDV HARIC) :

bedelle vermeyi/lyapmayi kabul ve taahht ederim.
ACIKLAMA :

1-TEKLIFIMIZ ...../..../201.. TARIHINE KADAR GEGERLIDIR.

2-|[HALE KONUSUISIGIN SERMAYESININ % 50' SINDEN FAZLASINA SAHIP OLDUGUMUZ BASKA BIR TUZEL KISININ BUISE AYRI TEKLIF VERMEDIGINI
BEYAN EDIYORUZ.

3-TEKLIF MEKTUPLARINDA SILINTI, CiZIK, DAKSIL, DUZELTME vb.OLMAYACAKTIR.

4-GENEL TOPLAM RAKAMLA VE YAZI ILE YAZILACAKTIR.

5-TEKLIFLER TURK LIRASI UZERINDEN VERILECEK OLUP, BASKA BIR PARA BIRIMINDE VERILEN TEKLIFLER DEGERLENDIRMEYE ALINMAZ.
6-MALIN TESLIM YERI IDARECE BELIRLENECEKTIR.

7-1.000,00. TL. VE UZERINDEKI ALIMLARDA ODEME ESNASINDA VERGI DAIRESINDEN "BORCU YOKTUR" BELGESI| ALINMASI ZORUNLUDUR.
8-FATURANIZLA BIRLIKTE IBAN NUMARANIZIDA BELIRTINIZ.

9-TEKLIF EKINDE $SARTNAME / PROJE BULUNMASI HALINDE, TEKLIF MEKTUBU lle BIRLIKTE SARTNAME / PROJE

ONAYLANARAK GONDERILECEKTIR.

Son Teklif Tarihi /Saati : TARIH: ...... Fioselcivecsoons
04/02/2015 15:00

FIRMA
Kase-IMZA




T.C.
USAK BELEDIYE BASKANLIGI
Sosyal Yardim Isleri Miidiirliigii

UN

e Bugday unu olacaktir. Renk beyaz, yabanci tad ve koku olmayacak, i¢inde yabanci bir atik
bulunmayacaktir.

e 25 kg’lik paketler halinde olacaktir.

e Teknik 6zellikleri Tiirk Gida Kodeksine uygun olacaktir.

e 60-70 randimanli olacaktir. Lezzet ve kokusunda acilik, kiif,fena koku olmayacaktir. Agizda
¢ignendigi zaman ¢atirtt hissedilmeyecektir. ince ve kaba kepeklerden ayrilmis olacaktir.
icinde kurt, bocek olmayacaktir.

e Kuru maddeler tiiziigline uygun olacaktir.

e Yabanci hububat karismis olmayacaktir. Makarna, bulgur, piring unu, irmik,sehriye unu,elek
kalintist,kiil miktart G.M.T.’ye uygun olacaktur.

BARBUNYA

e Her tiirlii zararlilar tarafindan yenmis veya delinmis, lekelenmis ¢iirtimiis, kiiflenmis, kendine
dzgii rengini kismen veya tamamen kaybetmis, tabii tat ve kokusunu yitirmis, filizlenmis ve
kirik taneli olmayacaktir.

e Yeni sene iiriinii olacak ve Onceden islatiimadan normal sartlarda pigirildiginde biitiin

fasulyelerin pisme siiresi 3,5 saati gegmeyecektir.

Barbunyalar gesit bakimindan tek tip olacak ve arasinda pismeyen cinsi karisik olmayacak.

Nem orant % 15'i gegmeyecektir.

Igerisinde tas, toprak vb. yabanci maddeler bulunmayacak.

25 kg’lik ambalajl1 sekilde olacaktir.

KURU FASULYE

e 25 kg’lik ambalajli sekilde olacaktir.

e Kuru Fasiilye saglam, biitiin ve iyi kurutulmus olmalidir.

e Tasiilye taneleri iginde ve diginda gozle goriilen veya goriilmeyen canli ve cansiz bocek,
pestisit kalmtilar1 igermemelidir.

e Anormal yabanci tat ve koku bulunmamalidir.

e Kimyasal madde artiklari ve toleranslar haricindeki kalintilar bulunmamalidir.

e  Uriin Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

TAHIN HELVA

e Kendine has koku, kivam, renk, lezzette ve taze olacaktir.
e Sade helva olacaktir.
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Kiiflii, kiif kokulu, fena kokulu, kurtlu, acimis, eksimis, macunlagmis ve yagini kurutmus ve
dagitmis olmayacaktir.

e Uriin Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.
e 5 kg’lik paketler halinde olacaktir.

BULGUR

e Bulgur taneleri saglam, temiz, kendine 06zgii renk, tat ve kokuda olacak. Bozulmus,
topraklanmus, kiiflenmis, eksimis mayalanmis olmayacaktir.

e Bulgurda canli ve cansiz hasare ve parazitler veya bunlarm pargaciklari, yumurta ve diskilari

bulunmayacaktir.

Bulgur taneleri iri olacaktir.

Mutfak sartlarinda usuliine uygun olarak pisirildiginde lapa olmayacaktir.

Bulgur igerisinde tas, toprak, kum, ¢6p ve yabanci ot olmamalidir.

Bulgurda rutubet miktar1 % 13" gegmemelidir.

Bulgurlar boyanmus, suni olarak agartilmis olmayacaktir.

Bulgurlarda kuru madde kiil miktar1 % 1.175'den ¢ok olmayacaktir.

Uriin Tiirk Gida Kodeksine uygun olmalidir.

25 kg’lik paketler halinde olacaktir.

®

SALCA

Yemeklik salca domates bitkisinden usuliine uygun olarak imal edilmis olacaktir.
Salca kendisine has renk, tat ve kokuda olacaktir.
Salgalarm iginde bulundugu tenekeler temiz, passiz, saglikli ve hijyenik 6zellikte olmalidir.
Salca tenekelerinin {izerinde: Firma adi, adresi, ticari unvani, imal ve son kullanma tarihi ( ay
ve yil olarak), briit ve net agirhiklar, asit yiizdesi, seri veya parti no, ilgili standardin isareti ve
numarast, salganin yapiminda kullanilan katki maddelerinin adi1 ve miktari yazili olmalidir.
e Kuru erzak malzemeleri ile ilgili 6n kosullar salga i¢inde gegerlidir.
Salca i¢in ( normal depolama ve kullanim sartlarinda) satict firma en az 6 ay garanti
verecektir. 6 ay icinde bozulan malzemelerin tiim masrafi miiteahhide ait olmak kaydiyla ayni
kalitede malzeme ile degistirilecektir.
o Salcalar TSE belgeli ve Gida Mevzuati Tiiziigii'ne uygun olacaktir.
Konsantre konserve salgasmin kutulari net 5 kg. 'lik orijinal fabrikanm ambalajinda olacaktir.
e I¢inde domatesten bagka cins sebze ve meyve ezmeleri zararsizda olsa agirlastirict maddeler
olmayacaktir.
Getirilen salgalar kokmus, kiitlenmis, bozulmug olmayacaktir.
e Salcalarin imal tarihi 1 yili gegmeyecektir.

ZEYTIN

e Zeytinler siyah zeytin olup gemlik tipi olmalidir.
Zeytinler temiz ve saglam olacak, yabanci tat ve koku ihtiva etmeyecektir ve gemlik tipi
olacaktir.

e Ambalaj i¢indeki zeytinlerin cesidi, smifi, grubu, tipi ve stili ayni olmahdir. Kirli, kokusmus,
ozellikleri kaybolmus, kurtlanmis ve kiiflenmis olmamalidir.

e Her tiirlii parazit, bécek veya bunlarin pargalart bulunmayacaktir.

icerisinde gézle goriiliir zararli yabanci madde bulunmayacaktir. Zararsiz yabanci madde 1

kg’da en ¢ok bir adet olmalidur.

Ambalaji, salamura suyu temiz olacak, yabanci tat ve koku ihtiva etmeyecektir.

Ambalaj i¢indeki zeytinde salamura suyu zeytinin {izerini tamamen Srtmiis olacaktur.

Gemlik tipi siyah dolgun taneli, iyi terbiye edilmis, ekstra kalite, salamura zeytin olmalidir.

G1da Maddeleri Tiiziigi'ne uygun olmalidir.

Ambalajlarin iizerindeki net miktarlar tizerinden giris yapilacaktir.

5kg’lik tenekeler halinde olacaktur,

e © © e o o
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Siyah zeytin agir1 yumugak veya meyve seklinin kaybolmasina sebep olacak yumusak dokuya
sahip olmamalidir.

Zeytin yeni, temiz, passiz, delk ve sizinti yapmayan saglikli ve hijyenik teneke kutular icinde
getirilecektir.
Getirilen teneke ambalajlarm {izerinde asagidaki bilgiler okunakli ve silinmeyecek sekilde
yazilmis olmalidir:

Standardin , Isaret numarasi

Parti Seri Kod Numarasmdan en az birisi
Uriiniin adi

Imal edildigi zeytinin ¢esidi

Sinifi- Tipi-Sitili-Tane irilik derecesi
Net miktar1

Satic1 firma tarafindan kabul tarihinden itibaren 3 ay garanti siiresi verilecektir. 3 ay iginde
bozulan malzemenin geri iadesi yapilip, ayn1 kalitede yerine yenisi verilecektir. Yesil zeytin
Edremit tipi olacak dis1 diiz orta taneli olacak dis1 piiriizlii ve ¢ikma zeytin olmamalidir.

PEYNIR

Beyaz peynir olacaktir. Getirilecek beyaz peynir 1. sinif ve tam yagli peynir olmalidir.

Beyaz peynir ¢ig siitlerin TS 1018, TS 11044, TS 11046 veya karigimlarmin pastorize
edilmesi veya pastorize siitlerin TS 1019 imalat teknigine gore islenmesi bu islenme sirasinda
gerektiginde katk1 maddelerinin ilavesi ve olgunlastiriimasi sonucu elde edilmig olmalidir.
imalat tarihinden itibaren en az 90 giin olgunlastirilmasi i¢in bekletilmis olacaktir.

Beyaz peynir tabii kokuda ve beyaz renkte deliksiz gozeneksiz olmalidir.

pH degeri 4.5’in iizerinde olacaktir.

Tuz miktar katt maddede ( peynir kuru maddesinde) kiitlece en ¢ok % 10 olmalidir. Tuzsuz
peynir ambalajlarinda tuzsuz ibaresi bulunacaktir.

Agir maddelerden Bakir en ¢ok 1 mg / kg

Kalay en ¢ok 250 mg / kg
Kursun en ¢ok 0.3 mg / kg

Civa en ¢ok 0.03 mg / kg

Beyaz peynirde nisastali maddeler bulunmayacaktir.

Getirilen beyaz peynirler TS 1234’e uygun hi¢ kullanilmamis, temiz, passiz, peynir kalitesini
olumsuz yonde etkilemeyen sizinti, bombaj yapmayacak sekilde kapatilmis tencke
ambalajlarda olmalidir.

Satici firma tarafindan beyaz peynirlere normal depo sartlarinda 6 ay garanti verilecektir. Bu
miiddet icerisinde meydana gelecek ve goriillecek bozulmalarda alim sartlarma uygun yeni
peynirlerle satic1 firma degistirme yapacaktir.

5 kg’lik paketler halinde olacaktir.

MARGARIN

Tuzsuz ve bitkisel margarin olacaktir.

Margarinler 250 gramlik orjinal paket ambalajlarda olacaktir.

Kendine has tat ve kokuda olacaktir.

igerisinde gozle gériilebilen yabanci madde ve gozle goriilebilen kiif bulunmayacaktir.
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o Bitkisel margarinlerde peroksit degeri, 1000 gramdan en ¢ok 5 miliegdeger peroksit olacaktir.
e FErime noktasi en ¢ok 36 G olacaktir.

e Su miktari kiitlece % 16 olacaktir.

Bitkisel margarinde, koliform bakteri miktari en ¢ok 10 adet/gram olacaktir. Bitkisel
margarinlerde E. coli hi¢ bulunmayacaktir.

Yag orani %80 olacaktir.

Toplam kiif ve maya sayimi1 en ¢ok 10 adet/gram olacaktir.

Kuru erzak igin gegerli olan &n kosullar margarinler i¢in de gegerli olacaktir.

TSE Belgeli olacaktur.
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